FORUM DES METIERS DE LA TERRE ET DU 6OUT #8

La Ferme de Paris, fassociation Abiosol le REFAUR et FAFAUP vous invitent a la
8¢ édition du Forum des métiers de la terre et du goUt vendredi 22 mai 2026 de 9h a16h.
Venez nombreux a la découverte des acteurs d’'une alimentation juste et durable, du
champ a fassiette et qui sait, de votre métier de demain?

Cette journée s’adresse G tous.tes dés le college, ainsi qu’a toute personne en reconversion
ou découverte professionnelle. Susciter des vocations pour ces métiers au coeur des défis
de demain et répondre aux grands enjeux du développement de I'alimentation locale et
durable sont les grands objectifs de cette rencontre. Cet événement itinérant revient pour
sa 8¢ édition dans le cadre exceptionnel de la Ferme de Paris, nichée au coeur du Bois de
Vincennes, afin de rendre plus accessibles les métiers de la terre aux citadin.es.

Au programme:

Rencontres avec des professionnel.les, découverte des métiers de la production agri-
cole, de Iartisanat alimentaire mais aussi de I'environnement; ainsi que des formations
pour Yy accéder & tout moment de son parcours, mais aussi des ateliers culinaires et
agricoles, des dégustations, des expositions photographiques, une visite de la ferme...

Gratuit sur réservation
> Grand public, porteur.euses de projets agricoles et alimentaires:
Inscription sur ce lien

> Enseignant.es:
Découvrez le programme, réservez un créneau et faites-vous accompagner pour pré-
parer la visite en écrivant & anna@abiosol.org

La Ferme de Paris est un équipement de la Ville de Paris. Organisée sur 5 hectares au coeur du bois de
Vincennes, cette ferme en polyculture-élevage présente une agriculture basée sur les principes de Fagroé-
cologie et la permaculture.

Abiosol (Agriculture BlOlogigque SOLidaire) accompagne depuis 15 ans des porteureuses de projets agri-
coles, de 'émergence jusqu’a linstallation, a travers des formations et un suivi individuel au sein d’'un ré-
seau d’acteurs de I'agriculture paysanne en lle-de-France. Elle se compose du Réseau AMAP IDF, Terre de
Liens IDF et Les Champs des Possibles.

Le REFAUR, REseau Francilien de IAgriculture URbaine, est le réseau de tous les acteurs et actrices de
Fagriculture urbaine en lle-de-France.

L’AFAUP est I'Association Francaise de Agriculture Urbaine Professionnelle. Convaincue que l'agricultu-
re urbaine apporte des réponses pertinentes et efficaces aux nombreux défis rencontrés par les villes,
FAFAUP ceuvre & son développement partout en France.

Contacts:
Sonia Sarmiento sonia.sarmiento@paris.fr / 06.72.88.29.66
Anna Six: anna@abiosol.org / 07.74.6310.82
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https://www.helloasso.com/associations/abiosol/evenements/forum-des-metiers-de-la-terre-et-du-gout-22-05-ferme-de-paris
mailto:anna@abiosol.org
https://www.paris.fr/lieux/la-ferme-de-paris-6597
https://devenirpaysan-idf.org/
https://amap-idf.org/
https://terredeliens.org/ile-de-france/
https://terredeliens.org/ile-de-france/
https://www.leschampsdespossibles.fr/
https://www.refaur.org/
https://www.afaup.org/
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Retour sur les éditions précédentes

4¢ édition du Forum des métiers de la terre et du goOt & la Ferme de Paris
le 15 mars 2024: reportage par Ophélie -Ta Mére Nature

6° édition du Forum des métiers de la terre et du go0t au Parc de la Poudrerie
a Sevran le 16 mai 2025 : reportage et retour en images

7¢ édition du Forum des métiers de la terre et du go0t a Brétigny-sur-Orge
le 16 octobre 2025: retour en images
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https://www.raptz.com/action/forum-des-metiers-de-la-terre-et-du-gout-a-sevran-le-reportage-de-raptz
https://us3.campaign-archive.com/?e=__test_email__&u=0baf191c495cc7d600ca8e2dc&id=305edf045b
https://www.youtube.com/watch?v=5DdaoexguMY
https://us3.campaign-archive.com/?e=__test_email__&u=0baf191c495cc7d600ca8e2dc&id=a1c4ee74ec
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Programme colléges

STANDS D'INFORMATION - AccEs LIBRE
FORMATIONS, (RE)ORIENTATION, RESEAUX

Lycée Saltus Campus

Campus Bougainville

Ecole du Breuil

Les Parisculteurs

Slasheurs Cueilleurs

Ecole Etre 9h-12h

Eau de Paris

Caisse des Ecoles du 18°

ABIOSOL

Ferme de Paris - éleveurs en ferme pédagogique
AFAUP et REFAUR

Exposition photo et sonore autour de 'élevage pausan

ATELIERS - SUR RESERVATION (ANNA@ABIOSOL.ORG)
AGRICULTURE, ARTISANAT ALIMENTAIRE, ENVIRONNEMENT

CLASSES ENTIERES
*Produire en permaculture - La Ferme de Paris
[visite ludique] Durée : 30min Créneaux: 10h - 11h-13h30 - 14h30

+Maraichage sur Sol Vivant - La Ferme de Paris
[atelier pratique] Durée : 30min Créneaux : 10h - 11h - 13h30 - 14h30

+Alimentation durable - La Ferme de Paris
[jeu en équipe] Durée : 30min Créneaux : 10h30 - 1h30 - 14h - 15h

*Découverte de la biodiversité urbaine Maison Paris Nature
[atelier découverte] Durée : 30min. Créneaux ;100 - 11h - 13030 - 14h30

*Grandes Cultures - Lo Ferme de Paris
[jeu et otelier pratique] Durée : 30min Créneaux: 10h - 11h - 13h30 - 14h30

+Plantes aromatiques et sauvages en cuisine - Inferface
Formation
[atelier découverte] Durée : 30min Créneaux: 11h30 - 15h30

DEMI-CLASSES

+Cuisine crue des légumes de saison - Maraichage
Sauvages et Cultivées & ['école comestible
[atelier pratique] Durée : 45 min Créneau : 9h15 - 10h30 - 13h - 14015

+Plantes aromatiques - Court-Circuit
[atelier pratique] Durée : 20 min Créneaux : 10h - 10h30 - Th
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* Repiguage-semis - Courf-Circuit
[atelier pratique] Durée : 20 min Créneaux : 13h30 - 14h15:15h

* Repiquage - Les Clos d’'Hélo
[atelier pratique] Durée : 30 min Créneaux : 10h- 11h - 14h - 15h

*Multiplication des arbres fruitiers- Z&éR4
[atelier protique] Durée : 30 min Créneaux : 14h- 15h

*Du blé au pain - Moissons de Sens
[atelier participatif] Durée :Th Créneaux : 9h-10h30

*Paysage agricole francilien - Moissons de Sens
[otelier participatif] Durée 1 1h Créneaux : 13h30 - 14h45

*Démarrer son potager - Garden Party
[ieu participatif] Durge : th Créneaux: %h - 10h30 - 13h - 14030

+Jeu coopératif sur l'agriculture - Benjamin Ferrié
[jev en équipes] Durée : th Créneaux: 9h - 10h30 - 13h  14h30

*Autour du lait de chévre - Les Délices de Santoline
[dégustation découverte] Durée : 30min Créneaux ; 9h - 9h45 - 10h30- 1115
13h: 13h45- 14h30 - 15h30

*Traction animale - Gestion ecologique du Bois de Vincennes
[démonstration] Durée : 30min Créneou ; 11h ou verger

[échange découverte] Durée ; 30min Créneaux : 9h30-10h - 1Th30
*Conserverie artisanale - Le Clos de Verdelof

[otelier participatif] Durée : Th Créneaux : $h - 10h30 + 13h - 14h30
*Fresque de l'Alimentation - Kherus Formation

[Fresgue participative] Durée : 30min Créneau : 9h30 - 105 - Tih - th45Ch
+13h - 13h45 - 14h30 - 15h15

*agriculture en bas de chez moi - Radio RaplZ

[écoute découverte] Durée : 30min Créneoux : 10k - 11h - 13h30 - 14h30
*Découverte et analyse des sols - Laborafoire agronomique
de la Ville de Paris

[atelier découverte] Durée : 30min Créneauyx : 9h15 - 10R15 - 14h - 15h
«Atelier floriculture

[atelier pratigue] Durée : 30min Créneau : 14h

QUART DE CLASSES

*Fabrication de pain - Les Ferments
[atelier participatif] Durée : 45min Créneoux : a inscription
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STANDS D'INFORMATION - AccEs LIBRE
FORMATIONS, (RE)ORIENTATION

Lyceée Saltus Campus

Campus Bougainville

Ecole du Breuil

Les Parisculteurs

Slasheurs Cueilleurs

Ecole Etre 9h-12h

Interface Formation

Eau de Paris

Caisse des écoles du 18e

ABIOSOL

Ferme de Paris - éleveurs en ferme pédagogique
Terre de Liens lle-de-France

Les Champs des Possibles

Réseau AMAP lle-de-France

AFAUP et REFAUR

Legriculture urbaine en IDF | éfat, dynamigues et enjeux >
9h-10h, sur reservation

+ Entretiens individuels (20 min par personne, sur réservation)

DECOUVERTE METIERS
AGRICULTURE, ARTISANAT ALIMENTAIRE,ENVIRONNEMENT

La Ferme de Paris
Agroecologie et pedagogie

Ferme Sauvages et Cultivées
Maraichage biologique

L’école comestible
Education au gout

Court-Circuit, Les Clos d'Hélo
Maraichage, test d'aclivite
ZEéRA

Pepiniere et arboriculture fruitiere

La Ferme de Paris
24 route de la Tourelle - 75012 PARIS
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Ferme de Toussacq
Ferme collective biclogique, élevage de chevres

Les Ferments

Boulangerie biologigue

Ferme Le Clos de Verdelot
Maraichage et conserverie biologique

Maison Paris Nature

Fédagogie autour de la biodiversité urbaine

Laboratoire agronomique de la Ville de Paris
Analyse des sols urbains

Eau de Paris

Fréservation de la ressource en eau / agriculture biologigue

Caisse des Ecoles du 18e
Restauration collective bio locale

Démonstration de traction animale
Gestion écologigue du bois de Vincennes - Tih au verger

Exposition photo et sonore autour de I'élevage paysan

Stand d'écoute L'agriculture en bas de chez moi

CES EXPOSANTES ANIMERONT DES ATELIERS POUR LES COLLEG/EN NES
AUFIL DE LA JOURNEE ET SERONT DISPONIBLES POUR ECHANGER
DANS LINTERVALLE.
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